
Responsable BOULANGER – PÂTISSIER 
 

CV Damien FOURNIOUX 

 
 
 
 

ETUDES & DIPLOMES 

1998 SPI - Gestion d’une entreprise 
artisanale à la Chambre des 
Métiers Bourges (18) 

1989 CAP Pâtissier Chocolatier en 
apprentissage 
Pâtisserie LIOT à Verneuil sur Avre 
(27) 

1988 CAP Boulanger en apprentissage 

Boulangerie LINE à Ecouis (27) 
 

COMPETENCES 

Création de pains spéciaux 

Fabrication des chocolats de Noël et Pâques 

Management d’équipe 

Maître d’apprentissage 

Réglementation Hygiène, Santé, Sécurité 

Permis B 

 

DIVERS 

Réalisation de maquette - Judo 

 
 
 
 
 
 
 
 

 
 

EXPERIENCES PROFESSIONNELLES 

Depuis 
Déc. 2008 

FRANS BOULANGERIE BIO et SANS 
GLUTEN à Saint-Junien (87) 

Boulanger – Pâtissier - Tourier 

Réalisation de pains, viennoiserie 100 % 
Bio et sans gluten 

Cuisson au feu de bois 

Minoterie : Réalisation des farines T65 à 
T150, seigle, petit épeautre 

Gestion des commandes 

Juin 1998 
à 

Oct.2008 

Boulangerie Pâtisserie en nom propre à 
Méreau (18) 

Management d’équipe : 1 vendeuse & 2 
apprentis 

Maître d’apprentissage : formation de 4 
apprentis CAP boulanger, 2 apprentis 
CAP vente, 1 BP boulanger, 1 BP vente 

Gestion des tournées 

Gestion des achats et des commandes 
Client 

Fév. 1996 
à Mai 
1998 

BERTIN à Mentou sur Cher (41) 
Pâtissier 

Oct. 1992 
à Nov. 
1993 

LEBRETON à Paris 17ème 
Pâtissier, tourier 
Fabrication Snacking pour le rayon 
traiteur 

Nov. 
1990 à 
Sept. 
1992 

Divers Boulangerie Pâtisserie 
CDD et missions Intérim en tant que 
boulanger - pâtissier 

 

Damien FOURNIOUX 
10 rue Rieubarby 
87200 Saint-Junien 

Tél. : 06 62 88 83 12 

E-Mail : fournioux.damien@bbox.fr  

Né le 13 Décembre 1970 (48 ans) 


